I Verneuil
Convivio d\gE N U Semaine du 27/05 au 02/06

A4 x|
HORS D'CEUVRE Cervelas nature Radis nature HVE CarotFes.rapees BIO Taboulé Melon HVE
vinaigrette
Déclinaison sans Salade de haricots
viande verts et mais nature
Escalope de volaille a Dos de colin MSC Gigot d'agneau . Nugget's de blé u
PLAT CHAUD s crome sauce citron forestiore Cordon bleu de volaille ketchup
Déclinaison sans . , Boulettes végétales
. Croustillant fromager Tarte aux légumes
viande sauce tomate
Ch fl HVE P | .
GARNITURE ou:er;ﬁz (:‘T;:E;V;'ﬁur Boulgour BIO AB Haricots beurre HVE Farfalles HVE
[ [
amembert antafrais omme noire etit suisse iri creme
PRODUIT LAITIER C bert BIO Cantafrai T [ Petit suisse BIO Kiri cré
. . L Yaourt aromatisé A Mousse chocolat au Cake pépites de . . E
DESSERT Fruit frais BIO AB BIO AB it chocolat Fruit frais BIO 2
Bri - - .
Moelleux nature Pain riochette pépite de Pain Petit fourré au
chocolat chocolat
LES GOUTERS Comp(f)rt;:;omme Pate 3 tartiner Fromage blanc sucré Mimolette Flan nappé caramel
Jus de pomme Fruit Jus d'orange
Produit de saison L¥ Produit issu de I'agriculture biologique
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison AB
Produits locaux HVE ) N ) LE CHEF
Les viandes entiéres de porc, boeuf servies dans votre restaurant .
I Isont 100% frangaises. VBF OU VPF ET SON EQU|PE

Plat contenant du porc ’7/) Fabrication Maison Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOU HAITE NT
www.clicetmiam.fr 2
BON APPETIT !

Plat végétarien

5%
=
v

Code a saisir : VBEVT

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréve...)



